Welcome

Willkommen im Restaurant «Zer Schlucht », wo Qualitat, Geschmack und Leidenschaft auf Ihrem
Teller vereint werden.

Unsere Menukarte bietet eine exquisite Auswahl an Gerichten, die aus sorgfiltig ausgewahlten
regionalen Produkten zubereitet werden. Jede Speise wird von unserer Kiichenchefin Andrea Hinder
und ihrem Team mit Liebe und Hingabe kreiert, um lhnen ein kulinarisches Erlebnis zu bieten.

Tauchen Sie ein in die Welt des Genusses und entdecken Sie die Vielfalt unserer kreativen Gerichte,
die die Aromen der Region widerspiegeln. Wir laden Sie ein, sich von unseren Spezialitditen verwdhnen
zu lassen und die einzigartige Atmosphare des Restaurants « Zer Schlucht » zu geniessen.

Erleben Sie nicht nur ein Essen, sondern eine Reise fir Ihre Sinne.

Alexandra Gerold und ihr Team freuen sich Sie bei uns zu begriissen, und Ihnen einen unvergesslichen
Abend zu bereiten.



Saisonsalat
salade de saison
season salad

Tatar - Rind / Senf / Kapern / Toast
Tatar de boeuf / moutard / cGpres / toast
Beef tartar / mustard / capres / toast

Forelle / Randen / Meerrettich
truite / betterave / raifort
trout / beetroot / horseradish

Linsen “Faux Gras”/ Quitte / Portwein / Brioche

lentilles « faux gras » / coing / porto / brioche

lenses « faux gras » / quince / port wine / brioche

Enten — Consommé / Sellerie / Knédel
Consommé de canard / céleri / boulette
duck broth / celery / dumpling

Schwarzwurzel / Birne / Thymian
salsifis / poire / thym
black salsify / pear / thyme

Ochsenschwanz / Wirsing / Heidelbeeren
queue de boeuf / chou frisé / myrtilles
oxtail / savoy cabbage / blueberries

Tagliolini / Safran / Artischocken
tagliolini / safran / artichauts
tagliolini / saffron / artichokes
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Lamm / Karotte / Ingwer / Pistazie
agneau / carrote / gingembre / pistache
lamb / carrot / ginger / pistachio

Kalb / Zwiebelgemiise / Portwein
veau / légumes a 'oignon / porto
veal / onion vegetables / port wine

Thurgauer Apfelschwein / Sauerkraut / Senf
porc de pomme thurgovien / choucroute / moutarde
thurgau apple pork / pickled cabbage / mustard

Walliser Alpen Zander / Spinat / Hollandais
sandre des alpes valaisannes / épinards / hollandais
valais alps zander / spinach / hollandais

Serviert mit / servi avec / served with
Pommes Frites / Polenta / Bouillonkartoffeln / « Venere » Reis
frites / polenta / pommes de terre au bouillon / «venere» riz
french fries / polenta / bouillon potatos / «venere» rice

Pizzoccheri / Wirsing / Apfel / Baumnuss / Thymian
pizzoccheri / chou frisé / pomme / noix d’arbre / thym
pizzoccheri / savoy cabbage / apple / walnut / thyme

Tofu / Bohnen / Rosmarin / Rauch
tofu / haricots / romarin / fumé
tofu / beans / rosemary / smoke
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Rindsfilet Ojo de Agua 200g / Gemiise / Pfeffersauce
filet de beeuf Ojo de Agua 200g / légumes / sauce au poivre
beef fillet Ojo de Agua 200g / vegetables / pepper sauce

Kalbstafelspitz / Wurzelgemiise / Schnittlauch
beeuf bouilli de veau / légumes-racines / ciboulette
veal boiled / root vegetables / chives

Schweins Cordon Bleu / Gemiise
cordon bleu de porc /légumes
pork cordon bleu / vegetables

Osso Bucco vom Schwein / Wurzelgemiise / Gremolata
0sso bucco de porc / légumes-racines / gremolata
0sso bucco from pork / root vegetables / gremolata

Serviert mit / servi avec / served with
Pommes Frites / Polenta / Bouillonkartoffeln / « Venere » Reis
frites / polenta / pommes de terre au bouillon / «venere» riz
french fries / polenta / bouillon potatos / «venere» rice
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Marzipan / Grapefruit / Schokolade
massepain / pamplemousse / chocolat
marzipan / grapefruit / chocolate

Beeren / Randen / Joghurt
baies / betteraves / yaourt
berries / beetroot / yoghurt

Panna Cotta / Lebkuchen / Kaki / Caramel
panna cotta / pain d’épice / kaki / caramel
panna cotta / gingerbread / kaki / caramel

Regionaler Kaseteller / Friichtebrot / Chutney / Senf
assiette de fromages régionaux / pain aux fruits / chutney / moutarde
regional cheese plate / fruit bread / chutney / mustard

Hausgemachtes Glace
glace maison
homemade ice cream

Dessent
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Nudeln / Tomatensauce
nouilles / sauce tomate
noodles / tomato sauce

Chicken Nuggets / Pommes Frites
nuggets de poulet / frites
chicken nuggets / french fries

Paniertes Schnitzel / Pommes Frites
escalope de porc panée / frites
schnitzel / french fries

Cordon Bleu / Pommes Frites

cordon bleu / frites
cordon bleu / french fries

Fiir Kinder bis 13 Jahren.
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Henbunft

Forelle Schweiz / Bremgarten
truite
trout
Alpen Zander Schweiz / Susten

sandre des alpes
alps zander

Rind Schweiz / Argentinien (Dieter Meier)

boeuf kann mit nicht hormonellen Leistungsférderern wie Antibiotika erzeugt worden sein

beef

Poulet Schweiz/Alpstein
poulet
chicken

Ente Schweiz/Appenzell
canard
duck

Kalb Schweiz
veau
veal

Schwein Schweiz
porc
pork

Ochsenschwanz Schweiz
queue de boeuf
oxtail

Brot Schweiz
pain
bread

Bei Fragen zu Allergenen und Zutaten die eine Unvertrdglichkeit
auslésen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Si vous avez des questions sur les allergenes et les ingrédients susceptibles de provoquer une intolérance, adressez-vous au personnel.
Déclenchent, veuillez-vous adresser a notre personnel.

If you have any questions about allergens and ingredients that
please contact our staff.



